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ARTESANALES 7/ CRAFT BEER
Santana Brewing Company......$6

Bottle Corona/Importada.......... $6
LOCALBEEX ..o $3

MICHELADAS...........cccoemmieenees $6
Micheladas con CHAMOY

Clasica | Classic
Maracuya | Passion Fruit
Tamarindo | Tamarind
Mango | Mango

Frutos Rojos | Berries
Tomate | Tomato

EBIDAS
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MARGARITAS ON THE ROCKS: $9
Limon (Clasico), Jalapeno, Coco, Maracuya, Pepino,

tamarindo, sandia, frambuesa, Mango plcante \\
Margarita azul, carbon Acttivado, Fresa /“ '

Limon (Classic), Hot Coconut |

Passion Fruit, Cucumber,
Tamarind, Watermelon,
Raspberry, Watermelon
SpicyMango, Blue Margarita,
Activated Carbon, Strawberry.

SANTA MARGARITA: $13 (Margarita gigante de 1,5
litros con Corona.

MOJITO CLASICO: $6 (Ron, zumo de limén y soda.
Maracuya, Limén, Mango, Jamaica).

SANTO MOJITO $13 (Mojito de 1, 5 litros con Corona)

PALOMA: $6 (Tequila, zumo de limoén y soda toronja)

CANTARITO: $6 (Tequila, jugo de naranja, jamaica,
chamoy y tajin)
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PISCO SOUR: $6
Pisco, limon, clara de huevo, bitter de angostura
Clasico /Jalapeno / Maracuya / tamarindo

JACK & COKE: $8
Jack Daniel's + Coca-Cola

/

BOTELLA /7 BOTTLE

Local Wine / Nacional: $21
Sparkling Wine / Espumante: $20
Imported / Importado: $13

VINO HERVIDO /7 MULLED WINE: $4
Vino tinto, brandy, jugo de naranja,
canela y granadina.
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House Tequila: $3
Tope Shell: $5
Premium: $10
Mezcal: $11

MUSICA
EN VIVO

KARAOKE
Y MAS TEQUILA!




ALITAS DE POLLO | CHICKEN WINGS
Alitas de pollo 6 und: $9
Alitas de pollo 12 und: $15
Salsas:Honey-Jalapeno /

BBQ Borracha / Mango Tango ¥

GUACAMOLE: $3
Guacamole de pepino, cilantro,
totopos | Cucumber guac.

JALAPENOS | CHEDDAR POPPERS: $6
Jalapenos picantitos rellenos de queso
cheddar y guacamole de la casa.

Juicy jalapeno peppers breaded and filled with cheddar cheese,

DORILOCOS: $5
Doritos con cerdo mechado, carne de res, guacamole, queso cheddar, frijoles,
choclo y jalapenos.

TRASH CAN NACHOS: $9
Totopos, frijoles, queso derretido, pico de gallo, guacamole, jalapeno, Chili de carne
Corn tortilla, beans, sweet corn, cheddar cheese, pico de gallo, jalapeno, Chili

BOSS FRIES: $9

Un monton de papas fritas, aderezo ranch, Chili de carne, queso derretido,
frijoles, choclo, guacamole y jalapenos | French fries, ranch dressing, Chili
meat, melted cheese, beans, guac, sweet corn and hot jalapenos.






AL PASTOR:

Cerdo al pastor, pina asada.
Roasted pork, chile guajillo
marinated, pineapple.

CARNITA ASADA:

Tiernos pedazos de carne cortados en
cuadritos, cebolla y cilantro

Authentic red chili steak, onions,

and cilantro.

POLLO & CHORIZO:

Pollo a la plancha, chorizo y guacamole.
Chicken, chorizo sausage and guacamole.

Acompanados de totopos,
guacamole vy ajide la casa.

5 TACOS (1 proteina): $12
10 TACOS (2 proteinas): $16
15 TACOS (3 proteinas). $22

il

COSTILLAS DE PUERCO: $11
costillas de cerdo pibil, tortillas de
maiz, nachos o papas fritas y guaca-
mole | Three pork pibil ribs, corn torti-
llas, nachos or fries and guacamole.

St. LOUIS RIBS:

Half Rack: $16 | Full Rack: $23
Costilla asada a fuego lento al estilo
San Luis, servido con papas fritas o
nachos, tortillas de harina, coleslaw
y guacamole.

J

St. Louis style slow roasted porR,
served with French fries, flour tortillas
coleslaw, guacamole.

TEXAS TEQUILA STEAK: $11

Jugoso corte de carne a la parrilla,
marinado con tequila, tortillas de maiz,
papas fritas o nachos, guacamole.
Grilled juicy tequila steak with fat just in
the edges, served with French fries or
nachos, corn tortilla, guacamole,

CCF SHRIMPS: $11

Camarones apanados y crocantes
hasta el ultimo bocado, acompanados
de guacamole, tortillas de maizy
papas fritas.

Crispy and crunchy fried shrimps, corn
tortillas, french fries and Guacamole




Carne de Arrachera finamente
cortada, cebolla, pimiento, y queso
mozarella, acompanada de
guacamole.
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Steak pepper, onion and
mozarella chesse.

Buviitos

REGULAR: $9

Tortilla de trigo con frijoles ahumados,
mix de quesos, pico de gallo, acompanado
de guacamole y nachos.

Pollo asado, carne a la plancha o cerdo

Flour tortillas, cheese mix,
pico de gallo, comes with
guacamole and nachos. ")

(Chicken, meat, porR).







CHURRO BROWNIE: $4

Brownie sabor a churro y chocolate,

acompanado de helado.

BEBIDAS

SODAS / AGUA: $2
AGUAS FRESCAS: $3

(Jamaica, limon y tamarindo)
JUGOS NATURALES: $3
MANGO ICED TEA: $3
CHAMOYADA: $4

“\ 17
C—PACK—°

) cumPLEAROS 4

CUMPLEANOS PACK: $50

1 petaca de tequila o aguardiente
5 tacos

6 alitas de pollo

1 Boss fries

1 postre del cumpleanero

FULL CUMPLEANOS PACK: $70
1 petaca de tequila o aguardiente
10 Tacos + 12 Alitas de pollo

1 Trash can nachos + 1 Boss fries
1 postre del cumpleanero

‘Aplica todo el mes de tu cumpleanos
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‘\\ ¢QUIEN ES VIRGEN DEL TACO? //'
La Virgen del Taco, es una advocacion de la
Virgen Maria. Surge tras la aparicion en Quito -
Ecuador (Reina Victoria y la Nina), en los mo-
mentos de que la pandemia azotaba al mundo
en elano 2021, ella aparece para creer un poco

mas en la religion.

HISTORIAY ORIGEN

El ano 2021 fue especial. Se encontraban San-
tiago, Fabian y Carmen mientras pensaban en
darle forma y nombre al lugar, se les aparecid
un fendmeno luminoso en forma de un relam-
pago una figura de forma femenina su resplan-
dor transmitio paz, su belleza era lo mas pare-
cido a la virgen Maria.

VIRGEN DEL TACO: :DONDE ESTA?
En la actualidad, en el lugar de las apariciones
se encuentra el Santuario de Virgen del taco.
Un templo dentro del restaurante hasta el que
esperamos que cada ano nos visite gente de
todo el mundo.

A lo largo del ano 2022 y 2023 los creyentes y
no creyentes del mundo entero han acudido
especialmente a la Virgen del Taco para pasar
un momento genial y de paso visitar el santu-
ario y pedir un milagro.
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